Translations:Pasteurisation de fruits et Iégumes/24/es

Calentando las frutas y verduras a 80°C se eliminara gran parte de los microorganismos patégenos, el enlatado a esta temperatura permite
expulsar el oxigeno y evita la proliferacién de los que quedan.

Page 1/1



	Translations:Pasteurisation de fruits et légumes/24/es

