
Translations:Compost Bokashi de cuisine/69/it
Il bokashi é il prodotto ottenuto dalla fermentazione dei ri�uti organici inseminata dagli EM A. Deve essere chiuso ermeticamente dopo ogni

utilizzo af�nché i batteri si sviluppino al meglio, con una temperatura da 20°C a 25°C. Il risultato del compostaggio è :
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