Translations:Boissons fermentées - Sodas maison/43/fr

Il n'y a pas de véritable régle en ce qui concerne le temps de fermentation. Ce breuvage est généralement bu tout de suite, mais vous pouvez
le faire fermenter pendant quelques jours de plus pour obtenir un niveau d'alcool plus élevé (certaines personnes y ajoutent méme de la
biére). N'attendez pas trop longtemps, car il finira par se transformer en vinaigre.
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