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Lorsque le goût vous convient, vous pouvez déguster votre boisson pétillante fermentée à partir de eurs! Vous pourrez la conserver

quelques jours à température ambiante, avant qu’elle ne tourne au vinaigrevinaigre (ce qui est délicieux aussi). Vous pouvez aussi la conserver plus

longtemps au frigo, car cela ralentit le processus de fermentation.
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