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( قباسلا مويلا  يف  لعفلاب  اهطيشنت  مت  ةريمخ   ) رمّخم زبخ 
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Introduction
.رمخملا نيجعلا  زبخ  ةفصو  كيلإ 

ًاقبسم رضحم  رمخم  نيجع  ةظحلام :

 : قباسلا مويلا 
رمخملا نيجعلا  نزو 

(. ءاملا نم  مج  قيقدلا و20  نم  مج  فضأ 20  مج  رمخملا 40  نيجعلا  نزو  ناك  اذإ  لاثملا  ليبس  ىلع   ) ءاملا نم  مج  قيقدلا و50  نم  فضأ 50 %
( لكأت امنيب   ) اهنأشو اهكرتا  مث 

يلغي رمخملا  نيجعلا  ناك  اذإ  ام  ةفرعمل  رظنا  كلذب ، مايقلل  .هطيشنت  مت  دق  رمخملا  نيجعلا  ناك  اذإ  ام  ةفرعمل  تاعاس  عضب  دعب  دع 

Matériaux
قيقدلا
ءام
حلم

رمخملا نيجعلا 

Outils
رعقم نحص 
ةريبك ةقلعم 

نازيم
( طغض ةرجنط   ) توكوك
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ءاملا رمخملا و  نيجعلا   - Étape 1
ءاعولا يف  رمخملا  نيجعلا  نم  مارغ  عض 100 

ءاملا نم  مارغ  فضأ 390 
عيمجلا طلخأ  مث 

حلملا قيقدلا و   - Étape 2
قيقدلا نم  مارغ  فضأ 600 

.( ةريغصلا ةطنحلا  قيقد  نم  حمقلا 400 غ  قيقد  نم  200 غ  لاثم : تامارغلا ( عزوو  قيقدلا  رتخا  ةلاحلا  هذه  يف  قيقدلا : طلخ  نكمملا  نم 
حلملا نم  مارغ  فضأ 10

 : يرايتخا  - Étape 3
كتبغر بسح  روذبلا  فضأ 

نجعلا  - Étape 4
ةنيجعلا نم  ةجوزللا  يفتخت  ىتح  نجعا 

ءاعولا عاق  يف  ةرك  لّكش 

حرتسا  - Étape 5
ةفيظن شامق  ةعطقب  ىطغُي 

( ليللا لاوط   ) ةحارلل اهكرتاو 

خبطلا ريضحت   - Étape 6
ةجرد ىلع 240  نرفلا  نيخستب  مق 

.ةلواطلا ىلع  قيقدلا  عضوب  ءاعولا ) عاق  يف  ةركلا   ) نيجعلا لمعا 
(. يهطلا ليجأت  مت  اذإ   ) يهطلل ةزهاج  حبصت  ىتح  ةجلاثلا  يف  عضوتو  تاحوللا  عنصُت 
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يهط  - Étape 7
( طغض ةرجنط   ) توكوك يف  ةركلا  عضوت 

( ةرشقلل  ) عطق لمعل  نحط :
ةقيقد ةدمل 50  زبخُيو  ىطغُي 

ةرشقلا رسكل  قئاقد  ىرخأ 5/10  ةرم  هدعأو  ءاطغلا  فشكا 
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