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Conservation Durée Commentaire
Au frigo a 'abri de l'oxygéne Une bonne Si le koji est exposé a l'oxygéne, il va
(dans un sac de congélation ou semaine voire continuer a grandir, mais dans de bonnes
dans un film plastique) plus conditions, il peut €galement secher, ce qui

est optimal.

Au frigo sous-vide Un bon mois Il faut qu'il soit bien sous-vide, sinon cela ne
fonctionnera pas aussi bien.

Au congélateur a l'abri de Six mois Il faut s'assurer d'expulser l'air du container
l'oxygéne autant que possible.
Au déshydrateur Longtemps Dans l'idéal, pas plus que 37°C et pas plus

haut que 40°C pour éviter de dénaturer le koji.
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